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Desde hace 30 afios el Ayuntamiento de Murcia programa el control oficial en materia de PSR RS & 3
seguridad alimentaria de los establecimientos de alimentacion no permanentes que se . . o =
: o - S Media inspeccionesfestablecimiento 1,93 477
instalan envia pUblica con motivo de las fiestas del municipio 0
Media inspecciones finspector 32,75 82,67 2019 2021

Enla Feria de Septiembre estas actividades se localizan en los jardines de El Malecony la
feriade atracciones delrecintode LaFica

Los puestos de alimentacion son de dostipos: 2) No conformidades en materia de seguridad alimentaria encontradas en las inspecciones

. " Media de deficiencias/ visita

¢ Comedores colectivos en los que se elaboran y sirven platos preparados

* Minoristas que despachan alimentos manufacturados o de elaboracion mas simple
(algoddn de azucar, mazorcas asadas...)
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Comedores 3,93 0,38 2 W Minoristas
Materialy método Minoristas 2,48 0,68 1

Inspecciones protocolizadas en cada establecimiento alimentario con el fin de comprobar el cumplimiento de los requisitos
higiénico-sanitarios exigidos porlanormativa de aplicacion s inicial Insp postefiores
¢ Duraciéndela Feria:2 al 14 de septiembre de 2021

¢ Noestablecimientosa controlar: 52 (27 comedores colectivos/ 25 puestos minoristas)
¢ Neinspectoresveterinarios:3

3) Deficiencias por grupos: Infraestructura y equipo; Conservacioén y Manipulacién; Personal y Documentacion

Numero de deficiencias totales
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¢ En2o021laadministracion local ha hecho un esfuerzo en el control higiénico-sanitario de este tipo de establecimientos, aumentando —
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significativamente el nimero de inspecciones para no ariadir riesgos de salud piblica a los ya generados por la pandemia Covid-19 B Autocontroles y documentacién
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e Lapresioninspectora ha contribuido a disminuir significati lasno conformidadesalolargo de las fiestas 0

Comedores Minoristas
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